
 

Eierlikör: 

15 Eigelb 

600g Puderzucker 

75ml Rahm 

300g Zucker 

3Pk. Vanillezucker 

375 Milch 

1500 Vodka 

Eigelb, Puderzucker, Vanillezucker verrühren, ¼ Sahne und ¼ Milch dazu.  

10 Minuten kochen lassen. Die restliche Milch dazu und Rahm. Weiter kochen lassen.  Ab Herd nehmen, 

Vodka dazu giessen und heiss abfüllen. Ca. 3 Monate haltbar. 

 

 


